© MEJORANTE BAKER PLUS
FORBAKER USA

Mejorante de
Ref.: 40395114 Panaderia

Este mejorante proporciona:
* Elasticidad buena de la masa
* Impermeabilizacién estable
» Corteza lisa brillante
* Facil trabajo en la maquina
= Buena extension de los pedazos de la masa
= Bueno desarrollo de volumen en el horno

Composicion

Almidén modificado (E1414)

Emulgentes: E472e

Antioxidante: Acido ascérbico (E300)
Amilasas

Dextrosa

Levadura en polvo: Propionato célcico (E282).

U Utilizaciéon

0,5a 1 % sobre peso de harina

® Embalaje

Cajas de carton de 25 kg
Palet de 600 kg (24 cajas x 25 kg)
Dimension palet: 80 cm x 120 cm x 120 cm

& Almacenamiento

6 meses
Conservar un lugar fresco y seco (20° C +/- 5° C)

Desarrollo y proceso GROUPE TECHNOLINE

FORBAKER S.L. Casanova, 159, pral-4* 08036 BARCELONA ESPANA
Tel.: +3493 3211719 Fax:+3493321 1751 E-mail: info@forbaker.com
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