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HARINA DE TRIGO 
MALTEADO 

La harina de trigo malteado es obtenida a partir de granos de trigo limpios, 
calibrados, remojados y tostado, luego molidos finamente después de ser 
cepillado y desgerminado 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Composición 

     Harina de trigo seleccionado malteado  

U  Utilización    

     Según formula  
      

 

  Embalaje    

     Sacos de 25 kg. 
     Palet de 600 kg. (24 sacos x 25 kg.) 
     Dimension palet : 80 cm. x 120 cm. 

 

  Tiempo de conservación 

     6 meses  
 

 

Ref.: 40601202 

   Almacenamiento 
     Conservar en un lugar fresco y seco  
 Desarrollo y proceso FORBAKER TECHNOLINE 

 Materia Prima 
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