& HARINA CENTENO T150
FORBAKER

Ref.: 30600010

Materia Prima

Centeno de origen francés de cultivo ecoldgico garantizado, variedades
tradicionales de tipo PETKUS DOMINANT, lo que da una harina
caracterizada por un sabor a centeno destacado.

Composicién

Harina de centeno “bise” de tipo 130 indice de cenizas esta entre 1,2y 1,5 %
Harina de centeno puro, sin aditivos

Humedad: Alrededor 13 % + 1 %

Tiempo de chute de Hagberg: > 120 seqgundos

= Producto de la agricultura bioldgica, conforme la ley CEE N° 2029/91 Certificado

(® Embalaje

Sacos de papel de 50 kg.
Palet de 1.000 kg. (20 sacos x 25 kg.)
Dimensién palet: 80 cm. x 120 cm. x 150 cm.

@ Tiempo de conservacion

6 meses

Almacenamiento
Conservar en un lugar fresco y seco

Desarrollo y proceso FORBAKER TECHNOLINE

FORBAKER S.L. Casanova, 159, pral-4* 08036 BARCELONA ESPANA
Tel.: +3493 3211719 Fax:+3493321 1751 E-mail: info@forbaker.com
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